
FUNDAÇÃO CULTURAL CASSIANO RICARDO 

EDITAL Nº 003/FCCR/2025 – FESTA DO TROPEIRO 

PERMISSÃO DE USO ONEROSA 

 

1 
 

ATA 001 - COMISSÃO DE SELEÇÃO 
 

Aos dezoito dias do mês de junho de 2025, 10 h, na sede da Fundação Cultural Cassiano Ricardo, 
reuniu-se a COMISSÃO DE SELEÇÃO do Edital nº 003/FCCR/2025 – Festa do Tropeiro – Permissão de 
uso onerosa, nomeada através da Portaria nº 35/P/2025, de 30 de maio de 2025, para análise dos 
documentos apresentados pelos proponentes no edital.  O resultado das análises e, após prazo de 
saneamento de falhas, o resultado final efetivou-se conforme abaixo: 

Nome do responsável e-mail Resultado final 

Adriele Daiane Pereira Adrieledaiane03@gmail.com 

Habilitada (Tutu de Feijão com 

calabresa, Arroz, carne com 
mandioca, carne de lata, 

torresmo, linguiça, polenta com 
molho, couve – Doces) 

Raphael Oliveira Conrado raphaelroc@yahoo.com.br 
Habilitado (Feijão tropeiro com 

torresmo, mandioca frita, couve 
assustada, linguiça e galinhada 

Maria José da Silva Maia daisycristinacontadora@gmail.com Habilitada (Pastel) 

Patricia de Souza Martins patipesquero@hotmail.com 
Habilitada  (Lanches caipira de 

linguiça , costela e pernil. Porcao de 
torresmo tradicional 

Patricia de Souza Martins 
 

valcirodolfo@gmail.com 

Habilitada (Feijão Tropeiro(O feijão 

tropeiro é um prato tradicional da 
culinária mineira, que combina 

ingredientes como feijão, bacon, 
linguiça calabresa, ovos e farinha 

de mandioca) - Costela e 

Torresmo.)  
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Maria José da Silva Maia daisycristinacontadora@gmail.com Habilitada ( Churrasquinho) 

Raphael Oliveira Conrado valcirodolfo@gmail.com 
Habilitado (Vaca atolada- Tutu de 

Feijão - Arroz- Couve-) 

 

 

COMISSÃO DE SELEÇÃO 

 

São José dos Campos, 18 de junho de 2025 

 


